Gesundheitsverbund ¥
L andkreis Konstanz

SPEISEPLAN vom 20062022 . 23.06.2022

MENU | MENU Il Dessert

,FeuerspieR” (gebratene
Hackballchen mit Paprika und | Kartoffel-Brokkoli-Auflauf

Montag Bauchspeck) (aw,2) M Fruchtjoghurt )
BratensoRe (Gw,s) mit Kas(il\fvraus;cersoﬁe
Reis, Ratatouillegemise Salat (Em.5¢,2,9)
Hahnchenbrust (sb)
in RahmsoRe Gw,m,s) Kaiserschmarrn Gw,g,m)
Dienstag mit Teigwaren (Gw,E) Zwetschgenkompott Vanillepudding .

und Kaisergemise

Rinderbraten (Gw,s,se) Spaghetti (Gw,g)
nach Hausfrauen Art TomatensoRe Saisonfrucht
Mittwoch Kartoffelpliree (v) Reibekase (m)
Mischgemise Salat (£,m,5¢,2,9)

Konigsberger Klopse

(GW,E,M,Sb,Se,S) Kasespatzle cw,cp,m,E)
Donnerstag KapernsoBe (aw.m,s) mit Réstzwiebeln Gw) Froop m)
Salzkartoffeln Salat (EM.5e.2.9)

Erbsen-Karotten-Gemiise

-_

Anderungen vorbehalten-
Allergene: G mit Gluten, Gluten aus: GW = Weizen, GD = Dinkel, GR = Roggen, GG = Gerste, GH = Hafer, GK = Kamut, E mit Ei, M mit Milch (Laktose),
S mit Sellerie, F mit Fisch, Se mit Senf, Sb mit Sojabohne und Sojabohnenerzeugnissen,
Sf mit Schalenfriichte,
Herkunft Schalenfriichte: SfM = Mandeln, SfH = Haselnuss, SfC = Cashewkerne, SfW = Walnusse, SfP = Pistazien, SfPe = PekanUsse, SfPa = Paraniisse, SfMa
= Macadamianisse, SfPi = Pinienkerne,
Sd mit Schwefeldioxid und Sulfit, Ss mit Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, En mit Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, W mit Weichtieren, K mit Krebstieren,
L mit Lupine
Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst,
8 mit Phosphat, 9 mit StiBungsmitteln

@ it schweinefieisch
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