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mit Kartoffeln

Quarkspeisewm

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstéarker,
5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 mit Phosphat, 9 mit Suf3ungsmitteln

Allergene:
G mit Gluten, E mit Ei, M mit Milch (Laktose), S mit Sellerie, F mit Fisch, Se mit Senf,

En mit Erdnusse, W mit Weichtieren, K mit Krebstieren, L mit Lupine
Zusatzstoffe:

R it Schweinefleisch

Anderungen vorbehalten
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Sb mit Sojabohne, Sf mit Schalenfriichte, Sd mit Schwefeldioxid und Sulfit, Ss mit Sesamsamen,
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